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Drodzy Goscie!

Ponizej prezentujemy propozycje menu na przyjecie okolicznosciowe w wersji
przedtuzonej. Oznacza to, ze Panstwa uroczystosé moze trwaé dtuzej niz w
godzinach otwarcia restauracji. Zapraszamy do zapoznania si¢ z naszym
oryginalnym menu oraz ofertg ustug dodatkowych.



OBIAD

ZUPA
do wyboru jedna z ponigszych propozycji

Tradycyjny rosét z makaronem

Krem pomidorowo — paprykowy z grzankami
Krem z zielonego groszku z grzanka

Krem brokutowy z groszkiem ptysiowym

DANIE GLOWNE

Roladki wieprzowe w sosie pieczeniowym

Szasztyki z kurczaka grillowane w piecu Tandoori w marynacie
imbirowej lub mietowej, podawane na zeliwnych ptytach
Poledwiczki wieprzowe w tagodnym sosie migdatowym

DODATKI

Tradycyjne kluski slgskie
Ziemniaki gotowane, podane z koperkiem
Ryz smazony z warzywami

ZESTAWY SUROWEK

Biata kapusta z marchewkg i sosem vinaigrette
Satatka z kapusty pekinskiej i sezonowych warzyw z
dressingiem jogurtowo-czosnkowym

Modra kapusta (czerwona)



DESER
do wyboru jedna & ponigszych propozycyi

e Deser lodowy z bita Smietang, owocami oraz polewa
e Domowa szarlotka na gorgco z lodami na musie malinowym

NAPOJE
w nielimitowanej losci
e Kawa
e Herbata
e Soki: pomaranczowy, jabtkowy
e Woda mineralna niegazowana

ZIMNA PLYTA

Pétmisek wedlin i mies pieczonych w piecu opalanym
drzewem owocowym

o Karczek

o Schab ze §liwkg i morelg

o Lopatka faszerowana

o Szynka gotowana

o Baleron

o Wedlina drobiowa

o Kabanosy

o (Cato$¢ podawana z dipem czosnkowm
e Kompozycja faszerowanych jaj
e Roladki z szynki ze szparagami w galarecie
e Deska seréw z kiscig winogron



Satatka jarzynowa w koszyczku z ciasta francuskiego
Satatka grecka z serem feta

Satatka hawajska z ananasem

Koreczki z serem i oliwkami, podane z pomaranczami
Klasyczne $ledzie w oleju

Sledzie po kozacku

Ryba opiekana w zalewie octowej

Roladki z tososia

Drobiowe tymbaliki

Rézne rodzaje pieczywa podane z mastem

Swieze warzywa: ogérek, papryka, pomidor

GORACY POSILEK

wydawany podczas przyjecia- do wyboru jedna & ponigszych propozycyi

Pétmisek gorgcych przekasek indyjskich:
o Smazone pierozki samosa z nadzieniem miesnym /
warzywnym
o Paluszki z kurczaka w ciescie z maki z soczewicy
o Onion bhaji- cebulowe "jeze" z ziemniakami
o Do przekasek podawane sg trzy rodzaje dipéw o réznym
stopniu ostrosci
Bogracz podawany z pieczywem
Kurezak w sosie maslano pomidorowym podawany z ryzem z
warzywami
Barszcez czerwony podawany z pierozkiem samosa (zastepuje
tradycyjnego krokieta)



Cena za powyzszy pakiet wynosi 160,00 zl/ za osobe i obejmuje dodatkowo
wystrdj stotéw, dekoracje kwiatowe oraz obstuge kelnerska. Dodatkowa kolacja-
+ 15 zl/ za osobe.

Cena obowigzuje w godzinach otwarcia restauracji od 16:00 -02:00. Kazda
kolejna rozpoczeta godzina wigze sie z optata w wysokosci 250 zt.

DLACZEGO WARTO ZORGANIZOWAC PRZYJECIE W
?

KWESTIE FINANSOWE:

e Podpisanie umowy jest dla Paristwa gwarancja ceny.

e Przy podpisaniu umowy pobierana jest zaliczka w wysokosci 500 PLN. Cata kwota
ptacona jest najpdzniej dzien przed uroczystoscia.

e Za dzieci w przedziale wiekowym 3-7 lat ptatno$é wynosi tylko 50% ceny od osoby.

NASZE ZALETY:

e W menu znajdujg sie takze oryginalne pozycje kuchni orientalnej, co stanowi
niesamowite urozmaicenie przyjecia.

e Nasz obiekt jest w pelni monitorowany, zeby kazdy czut sie bezpiecznie.

e Oferujemy opcje menu dla wegan i wegetarian- bezptatnie.

DODATKOWO:
e Organizujemy ciasta oraz tort z zaprzyjaznionej Cukierni Cieplak- za dodatkowa
oplata.
e Mozemy zapewnié napoje gazowane bez limitu —10z1/ od osoby.



